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Risultati ottenuti dal gruppo guidato dal professore Gino Ciafardini dell’Universita del Molise

Pubblicato sull'lnternational journal of systematic and evolutionary microbiology

Yamadazyma terventi
na, una nuova specie di
lievito, I'uitima scoperta
del professor Gino Ciafar
dini, che porta il nome del
I'antico Terventum. La
scoperta & stata realizza
ta dal gruppo di ricerca
composto dal Dott. Biagi
Angelo Zulle, dal Dott. Giu
seppe Cioccia e dal Prof.
Gino Ciafardini del Dipar
timento Agricoltura, Am-
biente & Alimenti dell'Uni
versita del Malise, in col
laborazione conaktri grup
pi di ricercatori italiani e
stranigri. || lavoro pubbli
cato in due numeri sepa
rati delta prestigiosa rivi
sta internazionale deno-
minata “International
Journal of Systematic and
Evolutionary Microbiolo
gy" & il frutto di due anni
di intensa attivita di ricer
ca microbiologica sulla di
stribuzione dei lieviti di-
merfici neghi oli extra ver-
gini di diversa provenien
za.

Come & noto, gquesto

gruppo di ricerca guidato
dal Prof. Ciafardini si oc-
cupa di olio di oliva, dove
circa dieci anni fa, ha di
mostrato per la prima
volta a livello mondiale la
presenza di microrgani
smi attivi capaci di condi
zionare in maniera positi
va oppurg negativa la
qualita del prodotto. MNel
corso degli anni diversi al
tri gruppi di studicsi italia
ni & stranier si soho ag-
giunti a guello molisano
nello studio dell’attivita
microbica nell'olio extra
vergine di oliva, ottenen

Sono
presenti
nell’olio

extravergine

di oliva
prodotto
a Trivento

do risultati molto interes.
santia seconda delle aree
geografiche. Infatti gia lo
SCOrsS0 anno riportammo
suU guesta stessa pagina,
la notizia riguardante la
premiazione svolta a
Roma da parte della Si-
MTREA che & la Societa
taliana di Microbiologia
Agraria, di un interessan
te lavoro pubblicato dallo
stesso gruppo molisano
sulla rivista internaziona
le denominata “Food Mj
crobiology”.

| risultati raggiunti que
st'anno, sono anch'essi
molte interessanti poiché
grazie anche alla coltabo
razione con  altri ricerca
tori italiani e stranieri &

E’ il frutto di due anni
di intensa attivita
di ricerca microbiologica

realizzata in collaborazione
con altri ricercatori
italiani e stranieri

state possibile scoprire
due nuove specie di lievi
ti presenti nell'olic di oli
va di Trivento denamina
te rispettivamente Candi
da adriatica e Yamadazy
ma terventina.

Per quanto riguarda
Candida adriatica, in tre
anni di ricerca, sono stati
trovati complessivamente
guattro ceppi (cellule mol
to simili tra loro apparte-
nenti sempre alla stessa
specie) in tre aree diver
se: due in Italia (Trivento
& Perugia) & una in Croa
zia. In questo caso il
nome "adriatica” gli é sta
to attribuito dagli autori in
omaggio al mare Adriati
ca che unisce I'ltalia alla
Croazia. Un discorso a
parte merita invece la
nuova specie denominata
Yamadazyma terventina.
Infatti questa nuova spe-
cie di lievito sembra esse
re geograficamente poco
diffusa, tanto & vero che
in tre anni di approfondi
te ricerche sono stati iso

fati due ceppi da un olio
extraverging prodotto da
piante secolari coltivate a
Trivento in contrada Viva
ra e un ceppo provenien
te da un olic ottenuto da
piante secolari coltivate in
Liguria nella zona di Impe
ria. Sulla base di questa
peculiarita, considerando
che il primo isolamento &
avvenuto proprio dall'olio
di Trivento, luogo di origi
ne-anche del prof, Clafar-
dini, alla nuova specie di
ligvito gli & stato attributo
il nome “Terventina” che
deriva da "Terventum”,
nome latino dell'attuale
cittd di Trivento risalente
all’epoca sannita. Tale
descrizione & stata ripor
tata in lingua latina e in-
glese sulla rivista scienti
fica internazionale citata
sopra e il nome defle nuo
ve specie entra a far par
te della nomenclatura
scientifica di tutte le spe
cie di lkeviti scoperti fino
ra compreso il nome dei
foro scopritori e il loro luo

go di crigine che in gue
sto caso & Trivento.

La ricerca & stata divul
gata anche in lingua ita
liana sul volume 43/2012
della rivista “Llnformato
re Agrario”, che come &
noto rappresenta una del
le riviste divulgative piu
importanti consultate da
gli operatori agricoli, dove
viene spiegato il ruolo
esercitato dai microbisul
la qualita delli'olio. In par
ticolare viene messao in
evidenza il ruclo esercita
to in generale dai ligviti
durante il processo di
estrazione dell'olio e so
prattutto durante la sedi
mentazione dell'olic ap
pena prodetto in frantoio.
Mel caso specifico della
nuova specie Yamadazy.
ma terventina & stats evi
denziata la sua attivita en
zimatica e quindila capa
cita di deamarizzare I'alic
di oliva appena prodotto
in frantoio migliorandone
la qualita.

Tuttavia, i rueli che que
sto lievito svolge nell'olio
di oliva ed anche sulla
salute umana sono tutti
ancora da studiare e mol
ti aspetti interessanti me
ritanc di essere approfon
diti. Infatti la sua scarsa
diffusione geografica po
trebbe essere sfruttata
utilizzando questo lievito
come tracciante per rico
noscere determinati tipi di
oli posti in commercia,
oppure per individuare oli
genuini, come appunto
molti oli triventini, privi di
fitofarmaci che non inibé
scono la crescita di Yama
dazyma terventina duran
te la loro conservazione.
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